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14.00 — 14.10
REFERATY:
14.10 - 14.30
14.30 — 14.50
14.50 - 15.10
15.10 - 15.25
15.25 -16.10
16.10 — 16.30
16.30 — 16.50
16.50-17.10
17.10-17.25
17.25-18.00
18.00 - 18.10
18.10 - 18.20
18.20 - 18.30

Pondéli dne 25. 5. 2015 —-14.00 h

Zahajeni

Chemické ,,cocktaily“ v potravinach — strategie sledovani
biologickych efektii
Hajslova J.

Biopotraviny — kontrola z pole aZ na talif, komplexni chapani
kvality potravin v ekologickém zemédélstvi
Urban J., Prudil M.

Rezidua veterinarnich lé¢iv v potravinach ZivoeciSného ptivodu
Nepejchalova L., Hera A.

DISKUSE
PRESTAVKA-diskuse k posterim

Konzumace jedlého hmyzu z hlediska nutri¢ni a hygienické
jakosti
Koufimska L.

Mineralni latky v nasi stravé — zdravotni benefity a rizika
Koplik R.

Voda v potravinach
Pokora J.

DISKUSE

PRESTAVKA

Komplexni zhodnoceni kvality a chemické bezpeénosti kavy
Slavikova P., Vytejckova S., Jirt M., Bélkova B., ZacharidSova M.,
Kocourek V., Hajslova J.

Novinky v www.nutridatabaze.cz
Machackova M.

DISKUSE
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20.00 Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin
Vinatstvi LAHOFER Znojmo
Hodnoceni uzenin - MP Krasno, a.s.

Program XLV. Symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin ~ www.czechfoodchem.cz




REFERATY:
8.00 — 8.10
8.10 — 8.20
8.20 — 8.30
8.30 — 8.40
8.40 — 850
8.50 — 9.15
9.15 - 9.40
9.40 — 9.50
9.50 - 10.00
10.00 -10.10
10.10 - 10.20
10.20 - 10.30
10.30 - 10.40

Utery dne 26. 5. 2015 — 8.00 h

Glutamat - musime se bat?
Panovska Z., Ilko V., Mikova K.

Sul ve vyZivé ¢lovéka a jeji obsah v potravinach
Dostalova J., Brat J.

Chléb a pecivo jako soucast pestré a vyvaZené stravy
Brat J., Skiivan P., Dostalova J.

Piirodni zdroje vlakniny pro obohaceni cerealnich vyrobki na
bazi pSeni¢né mouky
Hruskova M., Svec I., Capova V.

Topinambur hliznaty (Helianthus tuberosus) — zdroj inulinu pro
rizné aplikace
Krmela A., Schulzova V., Hajslova J.

DISKUSE
PRESTAVKA

Konopi seté — zajimava surovina pro potravinaisky primysl?
Jandova R., Bicova M., Chmelafova H., Benes F., Hajslova J.

Znaky pSeni¢ného peciva a textura vyrobki s piidavky konopi,
chia a tef
Svec 1., Hruskova M., Burdova D.

Mykotoxinova kontaminace cerealnich vyrobku z ¢eského trhu
DZuman Z., Slavikova P., Vepiikova Z., ZachariaSova Z., Hajslova J.

Enniatiny, ,,nové* toxické metabolity vlaknitych plisni rodu Fusarium
Veptikova Z., Dzuman Z.,Slavikova P., Hajslova J., Zachariasova M.

Vyskyt polarnich pesticidii v rostlinnych komoditach
Hrbek V., Bicova M., Krmela A., Hajslova J.

Tropanové alkaloidy: nové sledované prirodni toxiny

Vv potravinach a dopliicich stravy

Zachariasova A., ZachariaSova M., Krtkova V., Forejtova E.,
Hajslova J.
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10.40-11.10
11.10-11.40

11.40-11.50

11.50-12.00

12.00-12.10

12.10-12.20

12.20-12.30

12.30-12.50

DISKUSE
PRESTAV K A—diskuse k posteriim

Bezlepkové smési Culinar
Hiurkova K., Adamcova V. - LYCKEBY CULINAR a.s.

Alphatec - moderni zptisob stanoveni padového ¢isla v obili
a mouce
Fleglova 1. - MILCOM servis a.s.

Laboratorni pFistrojové vybaveni BUCHI pro stanoveni dusiku
a tuku
Kaplan R. — DONAU LAB s.r.0.

Nové potravinaiské suroviny od firmy AZELIS
Soukenik P. — AZELIS Czech Republic s.r.o.

Vyhody alternativnych testov aktivity endokrinnych disruptorov
a genotoxicity
Boron J., Novotny P. — ESSENCE LINE, s.r.o0.

DISKUSE

14.00 - EXKURZE
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REFERATY:
8.00 — 8.10
8.10 — 8.20
8.20 — 8.30
8.30 — 8.45
8.45 — 9.00
9.00 - 9.10
9.10-9.20
9.20-9.30
9.30-9.40
9.40 - 10.00

10.00 — 10.40

10.40 - 10.50

10.50 — 11.00

Stieda dne 27. 5. 2015 —8.00 h

ZlepSeni kvality pomerancovych $t'av s duZinou aplikaci inertni
atmosféry
Tobolkova B., Belajova E., Polovka M., Durec J.

Vplyv ochrannej atmosféry na stabilitu arémy pomarancovej
$tavy s duZinou
Kopuncova M., Sadecka J., Kolek E., Durec J.

Boriivky: charakterizace pro ucely hodnoceni autenticity
vyrobki z nich 5
Neradova E., Al-Balaa D., Haubeltova A., Kvasnic¢ka F., Cizkova H.

DISKUSE
PRESTAVKA

Technologické aspekty primyslového zpracovani medu
Kruzik V., Vracovska E., Grégrova A., Stétina J., Hradkova 1.,
Cizkova H.

Kritické zhodnoceni alternativnich sterila¢nich postupu pri
vyrobé détské vyzivy
Hradecky J., Vytejckova S., Wagner M., Hajslova J.

Vliv fenolovych antioxidanti a dalSich faktord na vznik
redukujicich latek v Maillardové reakci
Cejpek K., Knitlova P.

Akrylamid a estery 3-MCPD v cerealnich produktech
Bélkova B., Capova H., Bazalkova K., Hradecky J., Hajslova J.

DISKUSE
PRESTAVK A - diskuse k posterim

SniZeni obsahu chlorpropanoli v potravinach
Dolezal M., Ilko V., Matéjkova K.

Degradace esteri 3-chlorpropan-1,2-diolu a glycidolu
Matéjkova K., llko V., Dolezal M.
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11.00-11.10

11.10-11.25
11.25-11.50
11.50-12.00
12.00-12.10
12.10-12.20
12.20-12.30
12.30-12.50
12.50

Sledovani obsahu mastnych kyselin v segmentech semen

a délohach mikrosporovych embryi fepky olejKky ozimé (Brassica
napus)

Endlova L., Vrbovsky V., Navratilova Z., Klima M.

DISKUSE
PRESTAVKA

Porovnani jakosti masnych vyrobki ziskanych z Femeslné
malovyroby a priamyslové vyroby
Salakova A., Kamenik J.

Halogenované kontaminanty a jejich derivaty v morskych
plodech dostupnych na ¢eském trhu

Lankova D., Vincikova A., Pulkrabova J., Hajslova J.
Charakterizace biodegradovatelného plastu na bazi
polybutylensukcinatu za ticelem baleni masa

Vytejckova S., Hradecky J., Vapenka L., Poustka J.

Bezpecnost obali potravin na bazi papiru
Vapenka L., Vavrous$ A., Votavova L., Dobias J.

DISKUSE

ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace pondéli-stieda 25.-27. 5. béhem velkych prestavek

1. Sledovani profili opiovych alkaloidd v maku setém (Papaver somniferum
L.)
Bicova M., Krtkova V., Chmelatova H., Hajslova J.

2. Problematika amygdalinu v potravinach
KlimeSova I., Kubik M., Maresova E.

3. Moznosti odhaleni pribarvovani ovocnych presnidavek s jahodami
a jablky .
Neradova E., Grégrova A., Kovaiik F., Rajchl A., Cizkova H.

4. Combined approach for characterization and quality evaluation of apple
juices - DART-TOF MS implementation
Al-Balaa D., Prchalova J., Kruzik V., Rajchl A., Cizkova H.

5. Posouzeni kvalitativnich parametri 100% $tav z Kustovnice cizi
Grégrova A., Kruzik V., Kovatik F., Rajchl A., Cizkova H.

6. Vyuziti techniky DART/TOF-MS pro hodnoceni kvality a autenticity
bylinnych ¢aju
Prchalova J., Kovatik F., Radovska V., Rajchl A.

7. Hodnoceni kvality a autenticity ledovych ¢aji metodou DART/TOF-MS
Prchalova J., Cizkova H., Rajchl A.

8. Senzorické hodnoceni zelenych ¢aji
Ilko V., Hauser J., Revenco D., Panovska Z.

9. Nova strategie hodnoceni autenticity whisky
Stupak M., Hajslova J.

10. Imobilizace alfa-amylasy na magnetické nosice a jeji vyuZziti
V potravinaiském primyslu
Zajoncova L., PospiSilova M.

11. Priikaz falSovani medu prikrmovanim véel tekutymi sirupy — nové

pristupy 5 5
Kruzik V., Vapenka L., Skorpilova T., Vracovska E., Cizkova H.
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12. Zmény vybranych fyzikalné chemickych parametri meda po deseti
letech skladovani
DluhoSova S., Zabrodska B., Bartakova K., Vorlova L.

13. Vybrané metody fyzikalni a chemické analyzy medu
Halouzka R., Cavar Zjelkovic S., Tarkowski P.

14. LuSténiny jako zdroj vybranych makro a mikronutrientu
Bernreiterova H., Kleckerova A., Do¢ekalova H.

15. Fytoestrogeny v dopliicich stravy
Krtkova V., Schulzova V., Hajslova J.

16. Analyza lipidické frakce vybranych plodnic hub
Hauser J., Dolezal M., Ilko V., Pudil F.

17. Senzoricky aktivni sirné slou¢eniny houzevnatce jedlého (Lentinula
edodes)
Kupcova K., Stefanova 1., Kubec R.

18. Predikce trvanlivosti neidrZnych potravin: studené emulgované omacky
Sistkova I., Kruzik V., Cizkova H.

19. Vliv délky sadkovani na spektrum mastnych kyselin v tuku kapra
obecného (Cyprinus carpio L.)
Kleinova J., Mares J., Brabec T., Marecek J.

20. Analyza vybranych prvki ve svaloviné pangase spodnookého
Kleckerova A., Chadimova K., Do¢ekalova H., Pelcova P., Vicarova P.

21. Stanoveni chemickych forem rtuti v pangasu spodnookém (Pangasius
hypophthalmus)
Vicarova P., Smolikova V., Pelcova P., Kleckerova A., Docekalova H.

22. Porovnani sloZeni a nutri¢ni kvality hmyzu ze Sumatry a chovaného
v CR
Adamkova A., Koufimska L., Borkovcova M.

23. Vliv stupné mélnéni a volby obalu na jakostni parametry u pastik
Juzl M., Kalhotka L., Jahodova H., Burdova E.

24. Obsah alkalickych prvkii a fosforu v mléénych vyrobcich na ¢eském trhu
Revenco D., Fongusova A., Koplik R.
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25. Alphatec- bezpeény a moderni zpisob provedeni standardni metody pro
stanoveni padového cisla
Fleglova I.

Program XLV. Symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin ~ www.czechfoodchem.cz




